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BETRIEBSANWEISUNG

gem. §12 BetrSichV     
Fritteuse
ANWENDUNGSBEREICH

Diese Betriebsanweisung gilt für das Arbeiten mit einer Fritteuse. 

GEFAHREN FÜR MENSCH UND UMWELT

· Verbrennungsgefahr durch heißes Fett und heiße Geräteteile,
· [image: image2.emf]Heiße Fettspritzer (z.B. durch Wasserzugabe oder Wasserspritzer in heißes Fett),
· Fettdünste,
· Fett- und Ölbrände,
· Kipp- und Verbrennungsgefahr durch unzureichende Standsicherheit,

· Kurzschluss und elektrische Körperdurchströmung.
SCHUTZMAßNAHMEN UND VERHALTENSREGELN

· [image: image3.emf]Beim Umgang mit der Fritteuse ist die Bedienungsanleitung des Herstellers zu beachten.
· [image: image4.png]


Mit der Fritteuse dürfen                                                                                   Mitarbeiter arbeiten.

· Bei Arbeitsbeginn Sicht-                                                                                  Mängel hin durchführen.
· Vor dem Befüllen muss                                                                                   die Heizung abgeschaltet und frei von abgelagerten Rücks                                                                                  sein.
· Die Heizung erst anscha                                                                                 mindestens aber die Heizfläche vollkommen von Fett/Öl                                                                                   ist.
· [image: image5.emf]Stangen- oder Blockfett                                                                                   verflüssigt werden und erst dann in das Becken gefüllt we
· Das Becken maximal bis                                                                                 Füllmarke befüllen.
· Körbe langsam in das he                                                                               . herausnehmen.
· Keine zu nassen Lebens                                                                                 heiße Fett legen.
· Friteuse nur mit erkaltet                                                                                  fest verschließen.
· Verschüttetes oder hera                                                                                 beseitigen.
· [image: image6.emf]Befindet sich bei Ende d                                                                                 verschlossen sein. 
· Bei Fett/Öl-Ablassen ge                                                                                  Material tragen.
· Das heiße Fett nur in da                                                                                 ablassen.
· Das heiße Fett vorsichti                                                                                  transportieren.                             
· Abgelassenes heißes Fe                                                                                entfernen.
· Die Absaugeinrichtung u                                                                                zu reinigen.
· [image: image7.emf]Fritteuse möglichst nicht                                                                                aufstellen.
· Die Fritteuse nur an eine                                                                                anschließen. 

· Die Fritteuse nicht in exp                                                                               benutzen.
· Nur mit einer Fritteuse arbeiten, die entsprechend der betrieblich festgelegten Prüffrist von einem Sachverständigen geprüft wurde und eine gültige Prüfplakette aufweist.   

· Geeignete fest anliegende Arbeitsschuhe, enganliegende Arbeitskleidung, Schutzhandschuhe und keine behindernden Schmuckgegenstände tragen.    
VERHALTEN BEI STÖRUNGEN

· Bei Störungen, Auffälligkeiten und festgestellten Mängeln ist die Fritteuse sofort auszuschalten und der Vorgesetzte zu benachrichtigen. Nicht mit einer defekten Fritteuse weiter arbeiten.   

VERHALTEN BEI UNFÄLLEN  -  ERSTE HILFE    NOTRUF: 112

· Ruhe bewahren, Unfallstelle sichern und auf eigene Sicherheit achten.

· Elektrogerät ausschalten und Person ggf. aus dem Gefahrenbereich retten. 

· Durchführung von Sofortmaßnahmen am Unfallort. Ersthelfer mit hinzuziehen.    

· Bei einem schweren Unfall den Notarzt benachrichtigen. Tel. 112 und zur Unfallstelle hinführen.
INSTANDHALTUNG UND ENTSORGUNG

· Instandhaltungs-, Reinigungs- und Wartungsarbeiten dürfen nur durch fachkundige und  beauftragte Personen durchgeführt werden. 
· Bei diesen Arbeiten Netzstecker ziehen und Bedienungsanleitung des Herstellers beachten.
· Bei der Reinigung darf sich kein heißes Fett mehr im Behälter befinden. 
· Die Fritteuse nicht in den Hausmüll sondern gemäß den örtlichen Vorschriften entsorgen.    

                                            Datum                                                                                       Unterschrift
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