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Betriebsanweisung
gem. §12 BetrSichV

Annahme von Lebensmitteln
 Gefährdungen
· Stolper- und Sturzgefahr durch abgestellte Waren.
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[image: image3.emf][image: image4.emf]Rutschgefahr durch verschüttetes Material.
· Gefährdung durch Schädlinge.
· Lebensmittelbedingte Erkrankungen durch Mikroorganismen wie Viren, 
   Bakterien und Pilze. 
Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln
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Verpackungsschäden,
· Einhaltung des Mindest
· Einhaltung der vorgesc                                                                                  igen Lebensmitteln.
· Messergebnisse und Abwe                                                                                  chein dokumentieren.
· Angenommene Lebensmitt                                                                                  reiche bringen.
· Nur abgedeckte und geken                                                                                  Kühlbereich bringen.
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Darauf achten, dass sich d                                                                                  nicht gegenseitig negativ beeinflussen.
· Nicht auf Lebensmittel Hus                                                                                  zum Naseputzen ein Papiertaschentuch benutzen.
· Keinen Schmuck, z. B. Kett                                                                                 Uhren, tragen.
· [image: image9.emf]Offene Wunden, z. B. Schn                                                                                 den Pflaster, Handschuh oder Fingerling versorgen.
· Besondere Maßnahmen zur 
· Rauchverbote im Küchenbe                                                                                 nahme beachten.
· Wenn Schädlinge entdeckt                                                                                   sofort mitteilen.
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Nur mit Lebensmitteln umg                                                                                   hutzgesetz durchgeführt wurde.
· Lebensmittel nicht unnötig mit der bloßen Hand berühren, Schutzhandschuhe tragen.
· Zutrittsverbote beachten und unbeteiligte Personen bei der Annahme von Lebensmitteln fern halten.
· Bei Fragen an den Hygienebeauftragten wenden.
Persönliche Schutzausrüstung
· Lange Haare zusammenbinden oder Haarnetz tragen.
· Beim Arbeiten in Kühlhäusern Wärmeschutzkleidung tragen.
· Beim Umgang mit schweren Gebinden Sicherheitsschuhe tragen.
· Auf saubere Arbeitskleidung achten.
· Arbeitskleidung regelmäßig wechseln.
Umgang mit Arbeitsmitteln
· Hygieneplan beachten.
· Reinigungs- und Desinfektionsplan einhalten.
· Keine verunreinigten Arbeitsgeräte und Vorratsbehälter benutzen.
· Arbeitsgeräte regelmäßig und gründlich reinigen.
· Zum Transport möglichst Hilfsmittel oder Handwagen einsetzen.
· Lagerordnung beachten.
· Regale nicht überlasten.
· Nur standsichere Stapel errichten.
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